
RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN 

 

Satuan Pendidikan : SMP SIS PALEMBANG 

Kelas/ Semester : VII/ GANJIL 

Tema   : TEKS PROSEDUR 

Subtema  : Menyajikan rangkaian data kegiatan kedalam bentuk teks prosedur 

Pembelajaran ke : 2 

Alokasi waktu : 10 menit 

 

A. TUJUAN PEMBELAJARAN 

Setelah pembelajaran berakhir, peserta didik diharapkan mampu: 

1. Menjelaskan struktur teks prosedur dengan tepat 

2. Menguraikan teks prosedur sesuai dengan urutannya dengan tepat 

3. Membuat teks prosedur sesuai struktur dengan tepat 

 

B. KEGIATAN PEMBELAJARAN 

1) Pembukaan (3 menit) 

1. Peserta didik menjawab salam dari guru 

2. Peserta didik dipersilakan untuk membaca doa 

3. Mengecek kehadiran peserta didik 

4. Menanyakan kegiatan pembelajaran sebelumnya 

5. Menjelaskan tujuan pembelajaran pada pertemuan hari ini 

  

2) Kegiatan inti (5 menit) 

1. Peserta didik diminta untuk memerhatikan contoh teks prosedur cara 

membuat sesuatu (membuat pempek ada’an) dan cara melakukan sesuatu 

(mencuci baju dimesin cuci) 

2. Berikut adalah teks prosedur membuat pempek ada’an 

Model adaan ini selalu berbentuk bola seperti bakso dan selalu langsung di 
goreng tidak direbus dulu, seperti pempek lainnya. Kamu bisa bikin 
kombinasi sendiri antara kekentalan santan, atau memakai air, atau dengan 
2 sendok susu, Selain itu, jumlah garam dan sasa akan mempengaruhi rasa 
(jika mau). Nah disini  sudah sertakan cara membuat pempek adaan yang 
sudah sering bikin dirumah. 



Kumpulkan bahan Resep Pempek Adaan ini : 
 
1 kg Ikan Tenggiri giling 

1/5 kg Sagu    

1 mangkuk Air santan Kelapa 

1 butir Telur ayam 

2 sendok makan Garam      

1 sendok teh Sasa   

2 batang Daun bawang diiris kecil-kecil 

1 kg Minyak goreng 

1 buah Timun parut  

 
Cara Membuat Pempek Adaan : 

• Langkah awalnya campurkan ikan giling, garam, sasa, telur ayam, 
timun parut juga daun bawang iris. Aduk rata. 

• Lalu, masukkan santan. Aduk-aduk merata lagi. 

• Selanjutnya tambahkan tepung sagu sedikit demi sedikit hingga 
adonan adaan mudah dibentuk bulat-bulat dengan tangan.  

• Kemudian panaskan minyak goreng (api kecil).  

• Setelah itu bentuk 1 bulatan kemudian langsung masukkan ke minyak 
goreng, lalu buat 1 bulatan lagi dan masukkan lagi ke minyak, hal ini 
dilakukan sampai wajan sudah terisi dengan adonan.Dan sampai 
bahan habis. 

• Sekarang Setelah adonan kelihatan mengembang dan berwarna coklat 
muda / matang, angkat, beres Resep Pempek Adaan tuh punya juna. 

(Sumber: http://resepjuna.blogspot.com/2016/05/resep-pempek-adaan-lembut-santan-kelapa.html)  

3. Berikut cara mencuci baju dimesin cuci 

 

Untuk pencucian pakaian menggunakan mesin cuci semi otomatis, ikuti 

langkah-langkah berikut ini. Buku petunjuk penggunaan berisi banyak tips 

mesin cuci yang bermanfaat, jadi bacalah terlebih dulu dan ikuti petunjuk 

yang diberikan. Sebagai awal, percayakan pemasangan mesin cuci kepada 

pihak yang ditunjuk oleh produsen mesin cuci Anda. Setelah mesin cuci siap 

dipakai, 

• Masukkan pakaian kotor dan detergen ke dalam tabung mesin cuci. 

• Isi tabung dengan air bersuhu sesuai kebutuhan. Untuk menentukan 
volume air yang sesuai, mengaculah pada buku manual mesin cuci. 

• Jalankan siklus pencucian. Semakin banyak muatan mesin cuci, 
semakin panjang pula waktu yang diperlukan untuk mencucinya. 

http://resepjuna.blogspot.com/2016/05/resep-pempek-adaan-lembut-santan-kelapa.html


• Setelah siklus pencucian selesai, keluarkan airnya melalui selang 
yang tersedia pada bagian belakang mesin. Isi kembali tabungnya 
dengan air bersih, lalu jalankan siklus pembilasan. 

• Seusai siklus pembilasan, pakaian Anda semestinya sudah bersih. 
Pada mesin cuci semi otomatis, pindahkan cucian dari drum 
pencucian ke dalam drum sebelahnya untuk membuang sisa-sisa air 
berlebihan yang terserap kain. 

• Segera keluarkan cucian dari mesin cuci dan gantung untuk 
mengeringkannya. 

(Sumber: https://www.cleanipedia.com/id/mencuci/cara-memakai-mesin-cuci.html)  

 

4. Setelah peserta didik mencermati kedua teks prosedur tersebut, guru 

menanyakan kembali kepada peserta didik struktur yang terdapat pada 

kedua teks prosedur tersebut. 

5. Peserta didik diminta untuk menguraikan struktur teks prosedur dan 

menemukan ciri tiap bagian dalam teks prosedur tersebut. 

6. Peserta didik diminta untuk menemukan isi teks prosedur tersebut 

 

3) Penutup (2 menit) 

1. Peserta didik diminta untuk menyimpulkan materi yang telah dibahas hari ini 

2. Peserta didik diinfokan untuk kegiatan pembelajaran berikutnya 

3. Peserta didik diminta untuk berdoa setelah selesai belajar 

 

C. PENILAIAN PEMBELAJARAN 

Teknik penilaian : Tulis 

Bentuk instrumen : Uraian 

Instrumen : 

 

Baca teks berikut, kemudian jawablah pertanyaan nomor 1-5! 

 

Pindang sendiri adalah makanan khas orang Melayu yang merupakan masakan 

lauk berkuah bening dengan irisan bumbu. Di daerah Jambi juga akan mudah 

ditemui tempat makan tradisional yang menjual pindang ikan patin. Jika kamu ingin 

mencoba mencicip pindang patin, tetapi belum bisa mencoba langsung ke daerah 

asalnya. Bikin resep pindang patin rumahan berikut ini. 

1 ekor ikan patin ukuran sedang, potong-potong  

2 sendok makan air jeruk nipis 1000 ml air  

1 buah tomat, potong jadi 6 bagian  

3 buah cabai rawit merah utuh  

2 sendok teh garam (sesuai selera)  

 

 

https://www.cleanipedia.com/id/mencuci/cara-memakai-mesin-cuci.html


Bumbu iris:  

7 butir bawang merah  

4 siung bawang putih  

4 buah cabe merah keriting.  

2 cm kunyit  

2 cm jahe  

2 cm lengkuas  

1 batang serai, memarkan 

 

Cara pembuatan: 

1. Lumuri ikan patin dengan air jeruk nipis selama 5 menit.  

2. Siapkan panci, isi dengan air dan masukan bumbu iris. Rebus sampai air 

mendidih.  

3. Setelah air mendidih, masukkan ikan patin, tomat, dan cabe rawit utuh. Masak 

sampai ikan matang, lalu tambahkan garam dan kecap. Koreksi rasanya.  

4. Pindang ikan patin rumahan siap disajikan. 
(Sumber: https://www.kompas.com/food/read/2020/08/09/080800375/resep-pindang-ikan-patin-khas-jambi-bumbu-yang-

dipakai-cukup-diiris) 

 

Lengkapi tabel berikut dengan bagian struktur teks tersebut! 

No. Struktur Bagian paragraf Alasan 

1    

2    

3    

4    

5. Jelaskan isi dari teks prosedur tersebut! 

 

Lembar jawaban. 

Lengkapi tabel berikut dengan bagian struktur teks tersebut! 

No. Struktur Bagian paragraf Alasan 

1 Tujuan Bagian awal teks Bagian ini berisi 
judul dan tujuan 
teks 

2 Bahan dan alat Terletak setelah tujuan Pada bagian ini 
berisi penjelasan 
tentang bahan dan 
alat yang 
digunakan 

3 Langkah  Terletak setelah bahan dan alat Bagian ini berisi 
langkah atau cara 
yang dilakukan 

https://www.kompas.com/food/read/2020/08/09/080800375/resep-pindang-ikan-patin-khas-jambi-bumbu-yang-dipakai-cukup-diiris
https://www.kompas.com/food/read/2020/08/09/080800375/resep-pindang-ikan-patin-khas-jambi-bumbu-yang-dipakai-cukup-diiris


untuk membuat 
atau melakukan 
sesuatu 

4 Penutup Terletak pada bagian bawah 
setelah langkah-langkah 

Pada bagian ini 
merujuk kembali 
pada tujuan dan 
berisi motivasi. 

5. Jelaskan isi dari teks prosedur tersebut! 

Teks prosedur tersebut berisikan tentang cara membuat pindang ikan patin khas 

melayu yaitu masakan lauk berkuah bening dengan irisan bumbu. 

 

 

Mengetahui, 
Kepala SMP SIS Palembang 
 
 
 
Dwi Oktariani, S.Pd. 

                                    Palembang, 17 Juli 2021 
                                    Guru Bahasa Indonesia. 
 
 
 
                                     Ade Broto Laras Ramadhani,S.Pd.,Gr. 

 


