
RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN

Satuan Pendidikan : SMK Negeri 7 Malang

Kelas / Semester : X/ 1

Tema : Menganalisis bumbu, rempah dan bahan makanan tambahan dari sisi
organoleptik

Sub Tema : Menganalisis bumbu dari sisi organoleptik

Pembelajaran ke : 1

Alokasi waktu : 10 menit

A. TUJUAN PEMBELAJARAN

1. Melalui demonstrasi, peserta didik dapat memerinci bumbu yang disajikan berdasar
klasifikasi yang ditentukan guru dengan tepat

2. Melalui uji organoleptik, secara berkelompok peserta didik dapat membandingkan
rasa, bau, dan tekstur tiap bumbu yang memiliki kemiripan organoleptik dengan teliti

3. Melalui pengamatan resep, peserta didik dapat memilih jenis bumbu yang ditentukan
dengan benar

B. KEGIATAN PEMBELAJARAN

a. Pendahuluan (Alokasi waktu: 3 menit)

1. Salam, do’a, perkenalan
2. Ice breaking (untuk mencairkan suasana dan meningkatkan motivasi

peserta didik)
3. Menyampaikan tujuan pembelajaran yang akan dicapai
4. Menyampaikan apersepsi ( pertanyaan singkat tentang bumbu dalam

hidangan yang dinikmati sehari-hari oleh peserta didik)

b. Kegiatan inti (Alokasi waktu: 5 menit)

1. Peserta didik secara berkelompok menerima berbagai jenis bumbu dari
guru

2. Peserta didik memerinci bumbu yang diberikan berdasar klasifikasi yang
ditentukan guru

3. Peserta didik melakukan uji organoleptik untuk membandingkan rasa, bau
dan tekstur tiap bumbu yang memiliki kemiripan

4. Peserta didik memilih jenis bumbu yang tepat dari resep masakan yang
diberikan guru



c. Penutup (Alokasi waktu: 2 Menit)

1. Peserta didik membuat kesimpulan
2. Melakukan refleksi terhadap kegiatan pembelajaran yang dilakukan
3. Peserta didik mendapat tugas untuk pertemuan berikutnya
4. Peserta didik melakukan doa

C. PENILAIAN PEMBELAJARAN

a. Penilaian Sikap:

Melalui observasi langsung

No. Nama Siswa Penilaian Sikap
Kerjasama Kedisiplinan Antusiasme Rata-

rata

Keterangan nilai

4: sangat baik

3: baik

2: Cukup

1: Kurang

b. Penilaian Pengetahuan:

Melalui penugasan kelompok

No. Nama
Siswa

Penilaian Pengetahuan
Memerinci
bumbu

Uji
Organolieptik

Memilih
bumbu

Rata-rata

Keterangan: Skala penilaian 1-100
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Guru Mata Pelajaran
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